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:: A. R. 
ÚBEDA. La demolición de la anti-
gua cárcel de Úbeda ya parece impa-
rable. Ayer, con más operarios y ma-
quinaria que la pasada semana, se 
inició el desmontaje de los tejados, 
un trabajo realizado a mano pues lo 
normal en estos casos es conservar 
las tejas cerámicas para reutilizar-
las o venderlas.  

Paralelamente, una excavadora 
comenzó a levantar y allanar el te-
rreno de uno de los patios interio-
res, viéndose ya movimiento de es-
combro en contenedores. Y de la 
misma forma, se empezaron a eli-
minar las planchas que forman las 
cubiertas de las naves anexas.    

Poco durará el edificio en pie y 
parece que poco se puede hacer para 
evitar su desaparición. Y quienes 
han venido defendiendo la conser-
vación del edificio sólo pudieron re-
currir a su «derecho al pataleo», tal 
y como aseguró el portavoz de IU, 
Diego de la Cruz Martínez, quien 
criticó la celeridad con la que el al-
calde otorgó la licencia de obras para 
la demolición, sólo cinco días des-
pués de cursarse la petición, cuan-
do estos trámites «suelen tardar me-
ses». «Se ha batido el récord», ma-
nifestó, añadiendo que si en las pró-
ximas municipales cambia el signo 
político del Ayuntamiento harán lo 
posible para modificar la calificación 

de estos terrenos al objeto de evitar 
la construcción de viviendas.   

Por su parte, el PA, a través de su 
portavoz, Francisco Mendieta, re-
mitió un escrito a la Delegación de 
Cultura y a la Comisión Provincial 

de Patrimonio tras comprobar que, 
según el Plan Especial de Protección 
del Centro Histórico, «la Junta de 
Andalucía está facultada para sus-
pender cautelarmente la licencia de 
obras» al haberse iniciado un expe-

diente de catalogación del edificio 
mediante aprobación de la propues-
ta en comisión de Cultura y Patri-
monio del Ayuntamiento.   

IPdeU, por voz de su concejal, Ma-
carena Humanes, dijo que lo que 
está pasando con la antigua cárcel 
es un claro ejemplo del «carácter 
destructivo» del equipo de gobier-
no del PP con José Robles a la cabe-
za. Y Antonia Olivares, portavoz del 
PSOE, consideró que aún hay mar-
gen de maniobra pero que «el úni-
co que puede hacer algo es el alcal-
de» retirando la licencia. Así, le pi-
dió que «entre en razón» y que «vea 
lo que el pueblo le pide», que no es 
otra cosa que se conserve la cárcel y 
que se le dé un uso social, cultural 
o formativo.   

Finalmente, el presidente de Úbe-
da por la Cultura, Francisco Javier 
Ruiz Ramos, aseguró que el colec-
tivo ha hecho «todo lo que ha podi-
do», trabajando durante varios me-
ses y elevando sus peticiones a di-
versas instancias, pero «lamentable-
mente no ha podido ser».

La demolición del edificio 
de la antigua cárcel ya 
parece imparable

Nueve restaurantes 
participarán entre enero 
y marzo en este producto 
turístico que atrae a 
numerosos visitantes a la 
ciudad Patrimonio de la 
Humanidad 
:: ALBERTO ROMÁN 
ÚBEDA. Nueve restaurantes par-
ticiparán en la décimo cuarta edi-
ción de las Jornadas Gastronómicas 
en el Renacimiento de Úbeda que, 
un año más, deleitarán a comensa-
les de los establecimientos hostele-
ros de la ciudad Patrimonio de la Hu-
manidad con los recetarios actuali-
zados de los siglos XVI y XVII. Un 
«producto turístico, comercial y cul-
tural excepcional» que en esta edi-
ción «consolidará la apuesta que el 
Ayuntamiento ha hecho desde la 
edición anterior para potenciar el 
oleoturismo y mostrar al mundo la 
gastronomía ubetense, uno de los 
nuestros grandes atractivos».    

Así lo avanzó la concejal de Turis-
mo, Josefa Olmedilla, tras reunirse 
con los restaurantes participantes 
en una sesión en la que se marcaron 
las nuevas líneas de actuación de es-
tas jornadas que, organizadas por el 
Ayuntamiento ubetense, se celebra-
rán entre el 17 de enero y el 20 de 
marzo en los restaurantes El Zaguán, 
Antique, Cantina la Estación, Zei-
tum, Parador de Turismo Condesta-
ble Dávalos, Las Casas del Cónsul, 
Amaranto, El Trujal (novedad en 
esta edición) y Asador de Santiago. 
«El aceite de oliva virgen extra vol-
verá a tomar el protagonismo, más 
aún en una ciudad como la nuestra, 
como atractivo y reclamo para los 
comensales», dijo la edil.    

Será una edición en la que «bus-
caremos nuevos incentivos y con-

solidaremos los que mejor han fun-
cionado en ediciones anteriores» 
como, por ejemplo, que las mesas 
de los restaurantes cuenten, ade-
más de con la selección de aceites 
de oliva virgen extra premiados en 
Jaén Selección, con catas para los co-
mensales de los aceites virgen ex-
tra de las distintas cooperativas ube-
tenses y que este año se realizarán 
en colaboración con el Centro de In-
terpretación Olivar y Aceite.    

Tras la celebración de las décimo 
cuartas Jornadas Gastronómicas en 
el Renacimiento, en el mes de mar-
zo, los jefes de cocina de los restau-
rantes participantes volverán a ofre-
cer por segundo año ‘masterclass’ 
en el Centro de Interpretación Oli-
var y Aceite para «enseñar a los ins-
critos cómo se elaboran los menús 

que han podido degustar en las me-
sas de los restaurantes».    

Nuevas tecnologías 
Tal y como se abordó en la reunión, 
la próxima edición «se abrirá a las nue-
vas tecnologías para aprovechar el po-
tencial promocional de las redes so-
ciales», de forma que «nos sumamos 
a nuevas herramientas de divulga-
ción no sólo de las excelencias de la 
historia culinaria de la ciudad sino de 
la extraordinaria calidad de nuestros 
restaurantes», explicó Olmedilla.    

Este producto turístico basado en 
la historia de la gastronomía de Úbe-
da volverá como reclamo a la próxi-
ma edición de Fitur puesto que, se-
gún el análisis estadístico del turis-
mo en Úbeda, los visitantes centran 
sus desplazamientos en conocer el 

patrimonio monumental, seguido 
de la visita a museos, pero de una 
forma especial reclaman conocer la 
gastronomía local. Así, entre los me-
ses de enero y marzo, las mesas de 
los restaurantes participantes mos-
trarán los mejor de las recetas de ori-
gen renacentista en sus menús.    

Las Jornadas Gastronómicas en 
el Renacimiento realizan un repa-
so de la cocina tradicional ubeten-
se, que tuvo su punto más alto en la 
época renacentista, periodo histó-
rico en el que la gastronomía se con-
vierte en profesión. De hecho, se-
gún la historia culinaria de la ciu-
dad, los ‘señores’ instalados en Úbe-
da en el siglo XVI contaban para las 
recepciones y banquetes con la co-
laboración de los artistas y artesa-
nos más notables de la época. 

Preparativos de las nuevas Jornadas 
Gastronómicas en el Renacimiento

Reunión con algunos de los restaurantes participantes. :: ROMÁN

Retirada de materiales de una de las naves. :: ROMÁN

:: A. R. 
ÚBEDA. El pasado fin de sema-
na la Tuna de la UNED de Úbe-
da visitó tierras castellanas como 
invitada del Certamen Nacional 
de Tunas de Soria, en el que con-
cursó junto a magníficas tunas 
como la Universitaria de Ovie-
do, Distrito de Granada, Univer-
sitaria de Santander y Derecho 
de Valladolid, obteniendo dos 
galardones: mejor solista y me-
jor bandera.  

El primero recayó en el barí-
tono ubetense Damián del Cas-
tillo que interpretó magistral-
mente la ‘Romanza del Sembra-
dor’, de la Zarzuela ‘La Rosa del 
Azafrán’, compitiendo con muy 
buenas voces entre las que des-
tacó el tenor solista de la Tuna 
de Distrito de Granada. Respec-
to al segundo galardón fue para 
Ginés Jimena, a quien se reco-
noció su maestría con el mane-
jo de la bandera.  

Pabellón alto 
El jurado destacó la originalidad 
del repertorio de los ubetenses y 
su interpretación, que hizo po-
nerse en pie al auditorio y tuvo 
momentos muy brillantes como 
la interpretación de las conoci-
das canciones ‘Cambalache’ o  ‘La 
Vikina’. El pasacalles, la ronda y 
otros actos oficiales completaron 
un fin de semana donde la Tuna 
de la UNED volvió a dejar el pa-
bellón bien alto.  

Queda aún este año algún que 
otro evento fuera de la locali-
dad para esta estudiantina, como 
el certamen que se realizará en 
Málaga por el 35 aniversario de 
la Tuna de Filosofía y Letras, al 
que también concurrirán los 
ubetenses. 

La Tuna de la 
UNED se hizo con 
dos galardones en 
el Certamen 
Nacional de Soria 
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